WYNAJEM PAWILONU GASTRONOMICZNEGO NA OTWARTYM DZIEDZINCU PRZED
CENTRUM KULTURY ZAMEK W POZNANIU PRZY UL. SW. MARCIN 80/82

ZAPROSZENIE DO SKtADANIA OFERT:

Opis lokalu:

1. Przedmiotem najmu jest pawilon gastronomiczny o tgcznej powierzchni uzytkowej 102,22 m?
w sktad ktérego wchodzi:

L.p | Nazwa Nrinwent. | Powierzchnia
1 sala wielofunkcyjna 00.01 66,87 m?
2 komunikacja 00.02 1,61 m?

3 toaleta 00.03 3,77 m?

4 zmywalnia naczyn 00.04 4,64 m?

5 zaplecze kawiarni 00.05 8,45 m?

6 komunikacja 00.06 8,70 m?

7 szatnia dla personelu i aneks socjalny 00.07 2,11 m?

8 toaleta dla personelu 00.08 1,30 m?

9 pomieszczenie na odpady 00.09 4,77 m?
Razem powierzchnia uzytkowa 102,22 m?

Rzut lokalu z zaznaczong powierzchnig stanowi zatgcznik nr 1.

2. Obiekt

bedzie sie sktadat z sali gastronomicznej (na sali przewidziano okoto 26 miejsc

siedzgcych), toalety ogdlnodostepnej oraz czesci zapleczowej mieszczgcej: zmywalnie naczyn,

zaplecze kawiarni, szatnie personelu z aneksem kuchennym, toalete personelu oraz

pomieszczenie na odpady state.

3. Budynek bedzie przystosowany do prowadzenia tzw. matej gastronomii lub kawiarni. Lokal

moze oferowad taki asortyment jak:

napoje gorgce — kawa, herbata z dodatkami,

napoje zimne — wybrany asortyment,

pieczywo cukiernicze — wybrany asortyment (dostawa z zewnatrz),

ciasta — wybrany asortyment (dostawa z zewnatrz),

kanapki, tapas (przygotowane na miejscu),

dania (przygotowywane na miejscu na bazie podtproduktéw dostarczanych
w elementach kulinarnych niewymagajgcych obrébki wstepnej),
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4.

e wybrany asortyment napoi bezalkoholowych i alkoholowych. Uzyskanie koncesji lezy
po stronie Najemcy.
Najemca bedzie mdgt skorzysta¢ z najmu dodatkowej powierzchni przed budynkiem w celu
prowadzenia dziatalnosci w formie ogrédka letniego. Szczegdty najmu ogrédka beda
kazdorazowo ustalane w odrebnej umowie na dany rok.
Planowany termin zakonczenia prac budowlanych i oddania budynku do uzytkowania to
pierwszy kwartat 2025 r.

Wyposazenie lokalu':

1.

Lokal zostanie wyposazony w instalacje:

o elektryczng,

e grzewczg (zrédta ciepta — maty elektryczne, kurtyna powietrzna i instalacja

klimatyzacji),
e wentylacja mechaniczna nawiewno-wywiewna z odzyskiem ciepta oraz systemem
wywiewnym, wentylacja wyciggowa,

e wodociggows,

e kanalizacje sanitarna,

e odprowadzania skroplin,

e odgromows,

e CCTV,

e system SAP,

e Swiattowdd (Najemca podpisuje umowe z ustugodawcy).
Lokal zostanie przekazany do uzytku Najemcy wraz z czesciowym wyposazeniem
technologicznym. Wykaz wyposazenia, specyfikacja urzadzen oraz opis technologii kuchni
znajdujg sie w zatgcznikach nr 2, 3, 4. Wynajmujacy przewiduje wspodtprace z Najemca
w procesie wyboru konkretnych modeli urzadzen.
Pozostate sprzety niezbedne do prowadzenia dziatalnosci zapewnia Najemca na wtasny koszt.
Najemca zobowigzany jest do zapewnienia na wiasny koszt wyposazenia sali gastronomiczne;j
zgodnie z zaakceptowanym projektem aranzacji wnetrza.

Warunki najmu:

1.

Miesieczna stawka czynszu za m? = 60 zt netto.

Czynsz: 102,22 m? x 60,00 zt = 6133,20 PLN netto/miesiecznie.

Poza czynszem ustalonym Najemca ponosi koszty utrzymania lokalu, to jest: energii
elektrycznej, zuzycia wody w lokalu, wywozu $mieci z lokalu, dozoru obiektu oraz zobowigzany
jest do pokrywania koszt przeglagdéw (pomiardow) instalacji, znajdujgcych sie wewnatrz lokalu.
Umowa najmu na czas okreslony (5 lat). Najem rozpocznie sie z dniem podpisania protokotu
przekazania lokalu przez Strony, bez zgtaszania zastrzezen do dokumentu.

Zabezpieczenia umowy: kaucja w wysokosci 20 000 zt, weksel in blanco ,nie na zlecenie” wraz
z deklaracjg wekslowg do kwoty 100 000 ztotych, notarialne oswiadczenia o dobrowolnym
poddaniu sie egzekucji zaptaty naleznosci z tytutu czynszu i Swiadczen dodatkowych do kwoty
100 000 ztotych oraz dobrowolnym poddaniu sie egzekucji oprdznienia lokalu, obowigzek
zawarcia umowy ubezpieczenia odpowiedzialnosci cywilnej z tytutu prowadzonej dziatalnosci
gospodarczej.

Termin i sposéb sktadania Ofert:
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1.
2.

Oferty nalezy sktada¢ na adres mailowy: najem@ckzamek.pl do dnia 01.07.2024 r.

Wynajmujacy przewiduje péttoramiesieczny okres na rozmowy, konsultacje i negocjacje przed
wyborem najkorzystniejszej Oferty.

Do Oferty nalezy dotaczyc¢:

1. Przyktadowe menu — Wynajmujgcy bedzie zwracac¢ szczegdlng uwage na uwzglednienie
w menu produktdw sezonowych i regionalnych, karte lunchowg oraz oferte napoi
alkoholowych i bezalkoholowych. W menu musi sie znalezé oferta dan weganskich.
Uwzglednienie rabatdw cateringowych (min. 20%) i rabatéw dla pracownikéw (min. 15%) CK
ZAMEK.

Uwaga: Wynajmujgcy nie dopuszcza wykorzystywania w najmowanych pomieszczeniach sztuccéw i zastawy
plastikowe;j.

2. Propozycje dziatan spotecznych — zalezy nam na uwzglednieniu w opisie propozycji wtasnych
inicjatyw np. wspodtpraca z CK ZAMEK, spotecznoscia akademicka, aktywistami(-kami),
animatorami(-kami), przedstawicielami(-kami) grup mniejszosciowych.

3. Koncepcja aranzacji lokalu (sali gastronomicznej) — projekt, szkice lub przyktadowe zdjecia
aranzacji wnetrza lokalu wraz z opisem. Aranzacja wnetrza powinna nawigzywac do projektu
"Budowa obiektu do prowadzenia dziatalnosci kulturalnej z towarzyszacg funkcja
gastronomiczng wraz z zagospodarowaniem i uzbrojeniem technicznym dziedzirica przed
Zamkiem"

4. Identyfikacja wizualna — opis i szkic, projekt uwzgledniajacy nazwe lokalu, logo i jego
umiejscowienie w przestrzeni budynku.

5. Dokumentacje potwierdzajacg min. 3 letnie doswiadczenie w funkcjonowaniu na rynku
gastronomicznym.

6. Odpis lub informacje z Krajowego Rejestru Sgdowego lub z Centralnej Ewidencji i Informacji
o Dziatalnosci Gospodarcze;.

Zataczniki:

1. Rzut lokalu? — wykaz pomieszczen;

2. Wykaz wyposazenia zapewnianego przez Wynajmujgcego i Najemce;

3. Technologia kuchni?;

4. Specyfikacja urzadzen?.

Zainteresowanych szczegdétowymi informacjami prosimy o kontakt:

najem@ckzamek.pl

Objasnienia:
' Szczeg6towe warunki najmu okresla umowa.

2 W dokumentacji znajduje sie hazwa catego projektu, ktérego elementem jest pawilon gastronomiczny.
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