PROJEKT WYKONAWCZY
TOM 1. OBIEKT DO PROWADZENIA DZIALALNOSCI KULTURALNEJ.
CZESC 5. TECHNOLOGIA ZAPLECZA GASTRONOMICZNEGO

Il. Specyfikacje urzadzen
1. Szatnia personelu i aneks socjalny

1.1. Szafka szatniowa dwudzielna
o llos¢: 2 sztuki
e Kolor: szara RAL 7035
o Wykonana blachy stalowej
o Wysokos¢: 180cm
e Szerokosc¢: 30cm

e Glebokosc¢: 50cm

1.2. Blat kuchenny z wbudowanym zlewem i baterig
sztorcowa

o Wykonany ze stali nierdzewnej w standardzie AISI 304
o Komora zlewu po prawej stronie
o Wyposazy¢ w baterie sztorcowg

o  Wymiary 60x50 cm

1.3. Taboret

e Specyfikacja wg wytycznych Inwestora

1.4. Wieszaki na fartuchy

o Wykonane ze stali nierdzewnej

e Montaz nascienny

1.5. Blat przyscienny skiadany

o Wykonany ze stali nierdzewnej w standardzie AISI 304

e  Wymiary 60x30 cm
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Komunikacja

21, Zlew 1-komorowy bez pétki; pod spodem wysuwany
kosz na odpady
¢ Wykonany ze stali nierdzewnej w standardzie AlSI 304
o  Wymiary 120x60x85 cm

e Komora zlewu po lewej stronie

o Zlew nalezy wyposazy¢ w baterie zlewozmywakowg sztorcowg

rant yiny 40 mm

stahilna
konstrukoia
spawana

- stopki regulowane

maskownica +Z5 mm /-5 mm

cZodowa

Produkt referencyjny: Polgast POL-231-L lub réwnowazny.
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2.2, Chtodziarka podblatowa

e Specyfikacja wg wytycznych Inwestora

2.3, Pétka scienna na kosze do warzyw
o Podtka wiszgca na konsolach
¢ Wykonana ze stali nierdzewnej w standardzie AISI 304

o  Wymiary: 120x30x25 cm

B A
Standard
Y = | IS 304
stabilna
konstrukcja
spawana

Produkt referencyjny: Polgast POL-382 lub rownowazny.

2.4, Szafa porzadkowa z wbudowanym nisko zlewem oraz
miejscem na sprzet porzadkowy
e Wymiary: 600x800x(H)2000 mm lub (H)1800 mm
¢ Wykonana ze stali nierdzewnej w standardzie AISI 304
e Zlew zabudowany, komora okragta 330 mm i wysokosci 120 mm

e Zlew wyposazy¢ w baterie z wyciggang wylewkag
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s1abilna
konstrukcja
spawana

stopki regulowane +25mm/-5 mm

Produkt referencyjny: Polgast POL-319 lub réwnowazny.
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2.5, Szafa zamykana na artykuty suche
e Szafa magazynowa z drzwiami na zawiasach

o  Wymiary: 60x60x180 cm

¢ Wykonana ze stali nierdzewnej w standardzie AISI 304

stabilna
konstrukcja
spawana

1800 mm

, stopki regulowane +15 mm
uchwyty w formie przetfoczen
- tatwe otwieranie i czyszczenie

Produkt referencyjny: XXLselect 304ma066-W lub réwnowazny.
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2.6. Szafa chtodniczo-mroznicza

o llos¢: 2 sztuki
e  Wymiary: ok. 60x60x200 cm
o W obudowie ze stali nierdzewnej

e Specyfikacja wg wytycznych Inwestora

Zaplecze kawiarni

3.1. Umywalka i bateria sztorcowa
e Umywalka gastronomiczna ze stali nierdzewne;j
e Wymiary ok. 40x40x20 cm
3.2, Zlew 1-komorowy bez pétki z baterig sztorcowa

o Wykonany ze stali nierdzewnej w standardzie AlSI 304
o  Wymiary 130x60x85 cm

o Wyposazy¢ w baterie sztorcowg

e Komora zlewu po lewej stronie

rant tyiny 40 mm

maskownica
czotowa

stabilna
konstrukcja
spawana

g

stopki regulowane
+25mm/-5mm
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Produkt referencyjny: POLGAST POL-211-L lub rGwnowazny.

3.3. Pojemnik na odpady, jezdny, z pokrywa

e llosé: 2 sztuki

o Wg wytycznych Inwestora

3.4. Szafka scienna

e Szafka scienna z drzwiami suwanymi

Wykonana ze stali nierdzewnej w standardzie AISI 304

o  Wymiary: 130x30x60 cm

stabilna
konstrukcja
spawana

600 mm

Produkt referencyjny: Polgast POL-309 lub réwnowazny.

3.5. Pétka scienna

o Podtka wiszgca na konsolach

¢ Wykonana ze stali nierdzewnej w standardzie AISI 304

e  Wymiary: 60x30x25 cm
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Standard
AISI 304

stabilna
konstrukcja
spawana

Produkt referencyjny: Polgast POL-382 lub réwnowazny.

3.6. Poétka scienna

o Podtka wiszgca na konsolach
¢ Wykonana ze stali nierdzewnej w standardzie AISI 304

e  Wymiary: 50x30x25 cm

Standard
AISI 304

stabilna
konstrukcja
spawana

Produkt referencyjny: Polgast POL-382 lub réwnowazny.
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3.7. Stét z poétka

Stot przyscienny z potka

Wykonany ze stali nierdzewnej w standardzie AlISI 304

Wymiary: 80x60x55 cm

rant tylmy 48 mm

wnetrze blatu
wzmocnione plytg
laminowang
wodoodporng

- solidna jakosc

knn’sirqua
spawana

stopki regulowane
+25mm/ -5 mm

Produkt referencyjny: Polgast POL-103 lub réwnowazny.

3.8. Stét chiodniczy dwudrzwiowy

e  Stot chtodniczy dwudrzwiowy

e Zrantem tylnym 40mm

¢ Wykonana ze stali nierdzewnej
o Wymiary: ok. 95x60x85 cm

e Specyfikacja wg wytycznych Inwestora
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3.9. Kuchenka indukcyjna

e llosé: 2 sztuki

e Specyfikacja wg wytycznych Inwestora

3.10. Piecyk konwekcyjno-parowy

e Piecyk konwekcyjno-parowy 6x2/3GN
e Z podstawg pod piec
e Ze zmigkczaczem wody

e Specyfikacja wg wytycznych Inwestora

3.11.  Okap przyscienny
o Wykonany ze stali nierdzewnej w standardzie AlSI 304
o  Wymiary: 170x70cm
o Wyposazony w tapacze ttuszczu
o Oswietlenie LED

o Wyposazony w krééce przytgczeniowe

B

450 mm

St
Al

ard J
04

fapacze tfuszczu
- do mycia w kazdej
zZmywarce

1=t
[FL1—M

rynienka ociekowa
Z Zaworem spustowym

Produkt referencyjny: POLGAST POL-710 lub réwnowazny.
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312.  Zlew 1-komorowy bez poftki
e  Stot ze zlewem bez potki
¢ Wykonany ze stali nierdzewnej w standardzie AlSI 304

¢ Komora zlewu po prawej stronie

e  Wymiary: 120x50x85cm

e Wyposazy¢ w baterie zlewozmywakowa sztorcowg

rant tylny 40 mm

maskownica
czotowa

stabilna
konstrukcja
spawana

stopki regulowane
+25mm/-5mm

Produkt referencyjny: POLGAST POL-211-P lub réwnowazny.

3.13.  Wyciskarka do owocéw i warzyw

¢ Wg wytycznych Inwestora
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3.14. Blender wysokoobrotowy, prézniowy

¢ Wg wytycznych Inwestora

3.15.  Stét z szafka
e  Stot przyscienny z szafkg z drzwiami na zawiasach
e Wykonany ze stali nierdzewnej w standardzie AlSI 304

o  Wymiary: 80x50x85 cm

Produkt referencyjny: POLGAST POL-128-2 lub réwnowazny.

3.16. Potka scienna

e Potka wiszgca na konsolach
¢ Wykonana ze stali nierdzewnej w standardzie AISI 304

e Wymiary: 120x30x25 cm
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Standard
AISI 304

stabilna
konstrukcja
spawana

Produkt referencyjny: Polgast POL-382 lub rownowazny.

3.17. Wieszak na fartuchy

o Wykonane ze stali nierdzewnej

e Montaz nascienny

Zmywalnia naczyn

41, Zlew 1-komorowy bez péfki
o  Stot ze zlewem bez potki
o Wykonany ze stali nierdzewnej w standardzie AlSI 304
o Komora zlewu po lewej stronie
o  Wymiary: 130x60x85cm

o Wyposazy¢ w baterie prysznicowg z wylewkag
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rant tylny 40 mm

maskownica
czotowa

stabilna
konstrukcja
spawana

stopki regulowane
+25mm/-5mm

Produkt referencyjny: POLGAST POL-211-L lub réwnowazny.

4.2, Pojemnik na odpady
o llosc: 2

e Wg wytycznych Inwestora

4.3, Zmywarka

e Zmywarka uniwersalna
e Bez podstawy

¢ Wg wytycznych Inwestora
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4.4. Pétka scienna

Potka wiszgca na konsolach

Wykonana ze stali nierdzewnej w standardzie AlS| 304

Wymiary: 130x40x25 cm

A
- e 5 | Standard
i = . B |Aisi 304
stabilna
konstrukcja
spawana

Produkt referencyjny: Polgast POL-382 lub rownowazny.

4.5, Pétki scienne na brudne naczynia

o Podtka wiszgca na konsolach
o Wykonana ze stali nierdzewnej w standardzie AlSI 304

o  Wymiary: 80x30x25 cm
4.6. Pojemniki do segregacji odpadéw
e Wg wytycznych Inwestora

4.7. Umywalka typu piccolo

e Wyposazy¢ w baterie sztorcowg
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5. Bar

Uwaga ogdlna: rozpatrywac w szczegdlnosci z opracowaniem branzy architektonicznej (zabudowa
baru wg rysunkdw branzy architektonicznej).

5.1. Umywalka

¢ Umywalka wbudowana w blat
e Wykonana ze stali nierdzewnej

e Wyposazy¢ w baterie sztorcowg

5.2. Zlew

e Zlew wbudowany w blat
o Wykonany ze stali nierdzewnej

o Wyposazy¢ w baterie sztorcowg

5.3. Kostkarka do lodu

e Specyfikacja wg wytycznych Inwestora

5.4, Chtodziarka podblatowa 2-drzwiowa
o llosc¢: 2 szt.

e Specyfikacja wg wytycznych Inwestora

5.5. Chtodziarka podblatowa

e Specyfikacja wg wytycznych Inwestora

5.6. Ekspres do kawy

e Specyfikacja wg wytycznych Inwestora

5.7. Miynek do kawy

e Specyfikacja wg wytycznych Inwestora.
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5.8. Lada barowa (tylna i boczna)

e Lada barowa wg branzy architektoniczne;j.

5.9. Zabudowa barowa gérna

e Poza zakresem niniejszej dokumentacji. W zakresie najemcy/operatora kawiarni.

510. Nalewak do piwa

e Poza zakresem niniejszej dokumentacji. W zakresie najemcy/operatora kawiarni;
e Na etapie realizacji przewidzie¢ otworowanie w blacie lady barowej pod krany.

5.11. Kasa fiskalna

e Poza zakresem niniejszej dokumentacji. W zakresie najemcy/operatora kawiarni.

512.  Witryna chltodnicza do ciast i kanapek

e Urzadzenie do zabudowy (rozpatrywac tgcznie z projektem lady barowej wg czesci
architektonicznej)

o Whnetrze ze stali AISI 430
o Oswietlenie potek

¢ Regulowane szklane pofki

e Szyba przednia prosta
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ZAKRES OTOCZENIE POWIERZCHN Wymiary LICZBA GLEBOKOSC ZASILANIE ZUZYCIE WAGA NETTO CZYNNIK

TEMPERATUR [2C/RH] 1A [mm - di x gt POLEK POLKI [VfHz] ENERGII [kgl CHLODNICZY
[ec) EKSPOZYCJ! ® wys] [mm] [kWh/24h]
[m?)
+5...4+15 +25/60% 1.71 900 x 760 x 3+1 500 230/50 5.68 170 R-290

1290

Produkt referencyjny: Bolarus Vertika C900 lub réwnowazny.

5.13. Lada baru frontowa

o Lada barowa wg branzy architektoniczne;j.

KONIEC SPECYFIKACJI

Opracowat:

Aleksander Wadas
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